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ВАЖНО: перед заполнением заявки, пожалуйста, ознакомьтесь с нижеследующей информацией. 
	Дата применения 
	

	Страна
	


Установите флажок там, где это применимо 
Просьба при заполнении использовать английский язык и убедиться, что все разделы (A–K) заполнены 
(A)
ОСОБЕННОСТИ ПРЕДПРИЯТИЯ
	(1)
Наименование предприятия
	

	(2)
Номер предприятия
	

	(3)
Адрес предприятия

	
№
	

	
Название улицы
	

	
Почтовый индекс
	

	
Район/город
	

	
Штат/провинция
	

	Координаты GPS 
(градусы, минуты, секунды)
	Долгота 
	 W  E   
	
	°
	
	(
	
	(

	
	Широта
	 S N   
	
	°
	
	(
	
	(

	(4)
Адрес веб-сайта
	

	(5)
Год постройки
	

	(6)
Год реконструкции / модернизации (если применимо)
	

	(7)  Общая площадь участка (м2)
	

	(8)  Общая площадь застройки (м2)
	

	(9) Все виды мяса, перерабатываемого предприятием:

	        Говядина/телятина
        Баранина/мясо ягненка
        Свинина 
        Молочный поросенок
        Мясо поросенка
	      Курица 
       Утка
       Гусь
       Индейка
       Страус
	 Эму
 Перепелка

 Кенгуру

 Оленина
 Субпродукты

	             Прочее (просьба указать): 

	(10) Продукция, предназначенная для экспорта в Сингапур 

	Наименование продукта
	Виды
	Использованный отруб мяса
	Состояние (Охлажденное/Замороженное/Стерилизованное)

	напр., Колбаса
	Свинина и курица
	Мышечная ткань и жир
	Замороженные

	напр., Тушеные свиные ребра
	Свинина
	Ребра
	Консервированные

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	(11) История экспорта 

	(i) История экспорта продукции, предназначенной для экспорта в Сингапур
	Список продуктов и государство – страна происхождения:
(i) напр., Свиная и куриная колбаса – Страна X
(ii)
(iii)

	(ii) Доказательство экспорта 

	Предоставьте санитарно-гигиеническое заключение, которое сопровождало последний экспорт продукции в страну/страны-импортеры, перечисленные в приложении А11 (i). 
 Приложите с пометкой «Приложение - A11(ii)»

	(iii) Экспортная проверка 

	Укажите, проверялось ли предприятие иностранным уполномоченным органом (например, ЕС, ВетИС)
 Да. 
      Просьба указать иностранный уполномоченный орган и предоставить 
      копию акта инспекции с пометкой «Приложение - A11 (iii):       
 №



(B)
МЕСТОНАХОЖДЕНИЕ И ПРОЕКТ ПРЕДПРИЯТИЯ
	(1)
Местонахождение предприятия:

	(i) Предприятие расположено:
	 в промышленной зоне  
 в жилой зоне
 в сельскохозяйственной зоне
 прочее (просьба указать): 

	(ii) Тип операции, выполняемой в смежных объектах (если таковые имеются):
	 тяжелая промышленность
 пищевая промышленность
 прочее (просьба указать): 

	(2)
Схема размещения предприятия:

	 Приложите с пометкой «Приложение - B2»
Примечание: все зоны должны быть показаны, начиная от производственных помещений и включая складские помещения. Схема размещения должна иметь четкое разрешение и маркировку на английском языке, отображая наглядно следующее:
(i) разделение производственных помещений и назначение зон
(ii) расположение всех рабочих входов/выходов в производственные помещения

(iii) производственный поток и поток рабочих, как показано цветными стрелками.


(C)
ВОДОСНАБЖЕНИЕ
	(1)
Источник
       воды
	 Вода из скважины 
 Река
 Городская вода
 Прочее (просьба указать): 

	(2)  Водоподготовка
       
	Укажите, выполняется ли очистка воды. 
 ______________ Да, приведите краткое описание очистки воды: 
 Нет 

	(3)  Хлорирование

	Укажите, производится ли хлорирование воды.
     Да, просьба указать уровень в промилле: 
 Нет

	4)   Химическое / Бактериологическое исследование 
	Укажите, если тестирование воды проводится в
      собственной лаборатории; просьба указать частоту тестирования: 
      независимой лаборатории; просьба указать частоту тестирования:  
Предоставьте копию последних результатов тестирования с указанием метода тестирования. 
 Приложите с пометкой «Приложение - C4»

	(5) Оборудование для производства и хранения льда:

	(i) В помещении установлены льдогенераторы
	 Нет Да
            

	(ii) В помещении имеются хранилища для льда
	 Нет Да            



(D)
ПЕРСОНАЛ
	(1) Сведения о персонале:

	(i) Организационная структура предприятия
	 Приложите с пометкой «Приложение - D1(i)»

	(ii) Общее количество разнорабочих, занятых на предприятии:
	

	(iii) Персонал проходит обучение по программам обеспечения качества безопасности пищевых продуктов (например, GMP (Правила правильного производства), HACCP (система анализа опасных факторов и контроля в критических точках), ISO22000 и т. д.)

	 Да
 Нет

	(2)
Медицинское освидетельствование и история болезни

	(i) Перед трудоустройством сотрудники проходят медицинское освидетельствование и аттестацию пригодности к работе, связанное с пищевыми продуктами 
	 Да
 Нет

	(ii) Доступны ли ежегодные медицинские осмотры для работников?
	 Да
 Нет

	(3) Униформа/Рабочая одежда:

	(i)
Униформа предоставляется
	 Нет Да
  

	(ii)
Обувь предоставляется
	 Нет Да
  

	(iii)
Перчатки и защитные маски предоставляются
	 Нет Да
  

	(iv)  Услуги прачечной предоставляются
	 По договору Внутри предприятия



(E)
ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩИЕ ПОМЕЩЕНИЯ / ПОМЕЩЕНИЯ ПО ПРОИЗВОДСТВУ КОНСЕРВОВ
	(1)     Источник сырого мяса:

	Виды
	Страна происхождения
	Наименование предприятия 
	Номер предприятия

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	(2) Производительность:

	(i) Количество рабочих смен:
	

	(ii) Количество рабочих дней в неделю:
	

	(iii) Производительность в смену (в тоннах):
	

	(iv) Производительность в год (в тоннах):
	

	(3) Холодильники/Морозильники:

	Укажите, имеются ли холодильные камеры, пригодные для интенсивного охлаждения и хранения мяса и мясопродуктов.

	  Да,

	Количество доступных холодильников:      
Количество доступных морозильников:        

	 Нет
	

	(4) Санитарно-профилактические мероприятия:

	(i) Существует система сбора и утилизации несъедобных или забракованных продуктов.
	 Да, 
	 Приложите описание системы проведения мероприятий с пометкой «Приложение - E4(i)»

	(ii) 
	 Нет
	

	(iii) Укажите, существует ли система очистки сточных вод и утилизации отходов. 
	 Да,
	 Приложите описание системы проведения мероприятий с пометкой «Приложение - E4(ii)» 

	(iv) 
	 Нет
	

	(v) Существует система борьбы с вредителями.
	 Да,
	осуществляемая:  внутренним персоналом
 по договору со сторонней организацией
 Приложите макет карты пунктов борьбы с вредителями с пометкой «Приложение - E4(iii)» 

	(vi) 
	 Нет
	

	(vii) Ведется учет борьбы с вредителями.
	 Да
 Нет

	(viii) Доступны бесконтактные управляемые аппараты для смесителей и слива унитаза.
	 Да
 Нет

	(ix) Доступны одноразовые бумажные полотенца и дезинфицирующее средство для рук.
	 Да
 Нет

	(x) Имеются специальные помещения для хранения химикатов и чистящих средств, сухих ингредиентов, упаковочных материалов и материалов для консервирования.
	 Да
 Нет


(F)
КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И ОБЕСПЕЧЕНИЕ БЕЗОПАСНОСТИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ
	(1)   Программы обеспечения безопасности пищевых продуктов и порядок их производства:

	(i) Выпуск продукции 

	Приведите блок-схему производственного процесса, четко показывающую критические контрольные точки (ККТ), детали производственного процесса, температуру и продолжительность термообработки. 
 Приложите с пометкой «Приложение - F1(i)»


	(ii) Процессы основаны на принципах HACCP или их эквиваленте.

	 Да,
	Предоставьте копию сертификата HACCP или его эквивалента и сводную таблицу HACCP с указанием каждой выявленной ККТ и ее критических пределов, мероприятий по мониторингу и проверке
 Приложите с пометкой «Приложение - F1(i)»

	 Нет
	

	(iii) Внутренняя температура и продолжительность, при которой поддерживается внутренняя температура каждого продукта, перечисленного в разделе А10

	Продукт
	Температура (°C)
	Время (минуты)

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	(iv) Для стерилизованных / консервированных продуктов укажите температуру и время стерилизации, а также значение Fo, достигнутое для каждого продукта, указанного в разделе A10

	Продукт
	Температура стерилизации (°C)
	Время стерилизации (минуты)
	Достигнутое значение Fo

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	(2) Лабораторный анализ:

	(i) Для мероприятий по отбору проб и испытаний готовой продукции, контактирующих с пищевыми продуктами поверхностей, укажите в таблице ниже тип выполняемых испытаний и частоту их проведения. 

	Цель 
	Проведенное испытание
	Периодичность 

	Напр., поверхность соприкосновения 
	Напр., микробиология 
	Напр., раз в месяц 

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	(ii) Лабораторные испытания проводятся: 

	В собственной лаборатории
 В независимой лаборатории, аккредитованной уполномоченным органом вашей страны
 Прочее (просьба указать):     

	(iii) Копии последних отчетов о лабораторных испытаниях, заверенных лабораторным микробиологом.
	 Приложите с пометкой «Приложение - F2(iii)»

	(3) Система отзыва и прослеживаемости продукции

	Укажите, существует ли система прослеживаемости от сырья до готовой продукции. 

	 Да, 
	 Приложите описание системы прослеживаемости от сырья до готовой продукции с пометкой «Приложение - F3»

	 Нет
	

	(4) Стандартные санитарные рабочие процедуры (SSOP)

	(i) Укажите, существует ли SSOP для этих объектов и оборудования. 

	 Да, осуществляемые: 
	 внутренним персоналом
 по договору со сторонней организацией

	
Нет

	(ii) Описание SSOP 
	 Приложите с пометкой «Приложение - F4(ii)»

	(iii) Ведется учет работ по очистке и дезинфекции помещений и оборудования
	 Да
 Нет


(G)
ВИДЕОЗАПИСИ/ФОТОГРАФИИ ПРЕДПРИЯТИЯ 
	Предоставьте следующие видеозаписи / фотографии 

	(1) Маркированные фотографии или видеозаписи технологических объектов, показывающие различные стадии производства, начиная от получения сырья, переработки до упаковки и хранения готовой продукции, в процессе эксплуатации.
	 Приложите с пометкой «Приложение - G1»

	(2) Внешний вид предприятия (спереди, сбоку и сзади) и его окрестностей.
	 Приложите с пометкой «Приложение - G2»

	(3) Каждый продукт, предназначенный для экспорта в Сингапур, с окончательной упаковкой и без нее.
	 Приложите с пометкой «Приложение - G3»


(H) ИНФОРМАЦИЯ ОБ ИМПОРТЕРЕ СИНГАПУРА
	Укажите, был ли установлен контакт с сингапурскими импортерами

	 Да, просьба предоставить следующую информацию.
 Нет

	Название импортирующей компании в Сингапуре
	

	Наименование и назначение корреспондента
	

	Юридический адрес
	

	Телефон / моб. телефон
	

	Адрес эл. почты
	


(I)
КОНТАКТНАЯ ИНФОРМАЦИЯ ОТДЕЛА ПРОДАЖ
	Просьба предоставить контактные данные отдела продаж. Данный контакт будет предоставлен заинтересованным сингапурским импортерам.  

	Имя и должность контактного лица из отдела продаж
	

	Юридический адрес (если таковой отличается от адреса предприятия)
	

	Адрес эл. почты
	

	Телефон / Моб. телефон
	


(J)
ЗАЯВЛЕНИЕ ОТ ПРЕДПРИЯТИЯ
	Я заявляю, что содержащаяся здесь информация является правдивой и правильной.

	Имя и должность лица, предоставившего вышеуказанную информацию
	

	Юридический адрес
	

	Адрес эл. почты
	

	Телефон / моб. телефон
	

	Подпись и печать компании
	

	Дата
	


(K)
ПРОВЕРКА УПОЛНОМОЧЕННЫМ ВЕТЕРИНАРНЫМ ОРГАНОМ
	Я заявляю, что вышеуказанная информация, предоставленная и подтверждаемая компанией, является правдивой и правильной.

	Имя и должность ветеринарного врача, подтверждающего вышеуказанную информацию
	

	Юридический адрес
	

	Адрес эл. почты
	

	Телефон / моб. телефон
	

	Подпись и официальная печать ветеринарной службы:
	

	Дата
	


Напоминаем вам, что перед подачей заявки необходимо сверить ее с данным контрольным списком. Недостаточное/неполное представление может привести к задержкам в обработке.
Наименование предприятия и номер предприятия:     
	ИНФОРМАЦИЯ, ЗАПРАШИВАЕМАЯ SFA ДЛЯ АККРЕДИТАЦИИ (отметьте галочкой предоставляемые данные или Приложение)

	Все данные должны представляться на английском языке
	

	А. ОСОБЕННОСТИ ПРЕДПРИЯТИЯ

	1. Наименование предприятия
	
	7. Общая площадь участка
	

	2. Номер предприятия 
	
	8. Общая площадь застройки
	

	3. Адрес предприятия
	
	9. Все виды мяса, перерабатываемого предприятием
	

	4.  Веб-сайт
	
	10. Мясные продукты, предназначенные для экспорта
	

	5. Год постройки
	
	11(i). История экспорта продукции, включая Приложение A11 (ii) - Ветеринарные сертификаты
	

	6. Год реконструкции/модернизации
	
	11(iii). Проверка иностранным уполномоченным органом, в том числе
Приложение - A11 (iii) - Акт инспекции
	

	
	
	

	

	B. МЕСТОНАХОЖДЕНИЕ И ПРОЕКТ ПРЕДПРИЯТИЯ

	1. Местонахождение предприятия
	
	2. Приложение B2 - Схема размещения предприятия
	

	

	C. ВОДОСНАБЖЕНИЕ

	1. Источник воды
	
	4.  Химическое/Бактериологическое исследование воды, включая Приложение C4 - Копия последних результатов исследования
	

	2. Водоподготовка 
	
	
	

	3. Хлорирование 
	
	5. Оборудование для производства и хранения льда
	

	

	D. ПЕРСОНАЛ

	1. Сведения о персонале, включая Приложение D1(i) – Организационная схема
	
	2. Медицинское освидетельствование и история болезни
	

	
	
	3. Униформа/Рабочая одежда
	

	

	(E) ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩИЕ ПОМЕЩЕНИЯ / ПОМЕЩЕНИЯ ПО ПРОИЗВОДСТВУ КОНСЕРВОВ

	1. Источник сырого мяса
	
	4.  Санитарные мероприятия, включая Приложение E4(i), (ii) и (iii) - описание  сбора и утилизации несъедобных или забракованных продуктов и карта борьбы с вредителями
	

	2. Производительность
	
	
	

	3. Холодильники/Морозильники
	
	
	

	

	(F) КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И ОБЕСПЕЧЕНИЕ БЕЗОПАСНОСТИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

	1(i). Приложение F1(i) - Блок-схема производственного процесса и ККТ
	
	2. Лабораторный анализ, включая Приложение F2 (iii) – последние отчеты о лабораторных испытаниях
	

	1(ii). Приложение F1(ii) - копия сертификата HACCP или его эквивалента и сводная таблица HACCP
	
	3. Система отзыва и прослеживаемости продукции, включая Приложение F3 – описание системы
	

	1(iii)/(iv) - Термообработка
	
	4.  Стандартные санитарные рабочие процедуры, включая Приложение F4(ii) - описание SSOP
	

	

	(G) ВИДЕОЗАПИСИ/ФОТОГРАФИИ ПРЕДПРИЯТИЯ

	Приложение G1-3 - Маркированные фотографии или видеозаписи технологических объектов, фотографии продукции
	

	

	(H) ИНФОРМАЦИЯ ОБ ИМПОРТЕРЕ СИНГАПУРА
	

	(I) КОНТАКТНАЯ ИНФОРМАЦИЯ ОТДЕЛА ПРОДАЖ
	

	(J) ЗАЯВЛЕНИЕ ОТ ПРЕДПРИЯТИЯ
	

	(K) ПРОВЕРКА УПОЛНОМОЧЕННЫМ ВЕТЕРИНАРНЫМ ОРГАНОМ
	


I. Протокол подачи документов:





Обязательным условием является одобрение со стороны компетентного органа. Заполненная форма заявки должна быть направлена в районный/провинциальный уполномоченный орган страны-экспортера для проверки и одобрения; далее заявка направляется в центральный уполномоченный орган (ЦУО) для утверждения перед подачей в SFA. Заявки, которые не были одобрены соответствующим образом, обрабатываться не будут. 





Каждое предприятие с уникальным кодом предприятия должно подавать отдельную заявку. Например, предприятия, принадлежащие одной и той же материнской компании, или предприятия, расположенные в одном помещении, тем не менее обязаны подавать отдельные заявки. 





Заявление должно представляться на английском языке. Допустимыми совместимыми форматами являются форматы, совместимые с Microsoft Office (doc, ppt, xls), jpeg и pdf. Крайне важно предоставлять информацию на английском языке, чтобы наши сотрудники могли оценить заявку должным образом. В особенности важно, чтобы схемы размещения были с четким разрешением и маркировкой на английском языке. В отношении подтверждающих документов (например, лабораторные результаты, перечни УПД) должны быть переведены хотя бы заголовки. 





Заполненные и одобренные заявки могут быть поданы следующими способами. Предпочтительна подача электронных копий, что позволит сократить время обработки. 





Почтовое отправление: Просьба отправлять электронные копии (на CD / DVD / USB-накопителе) по адресу:


Отдел регулирования и управления продуктами питания 


Продовольственное агентство Республики Сингапур (SFA)


52 Jurong Gateway Road, #14-01, Сингапур 608550





Подача заявки по электронной почте: Просьба отправлять электронные копии по адресу:


�HYPERLINK "mailto:AVA_AD_Applications@ava.gov.sg"��HYPERLINK "http://avashare/avadcn1/site2/Foreign%20Establishments/Application%20Forms/SFA%20-%20Forms/accreditation_applications@sfa.gov.sg"�accreditation_applications@sfa.gov.sg��





II. При подаче заявления: 





Подтверждение и конфиденциальность сведений. Подтверждение заявки будет предоставлено по электронной почте по факту получения информации. Представленная информация будет рассматриваться в конфиденциальном порядке. 





Время обработки. Мы стремимся своевременно обработать вашу заявку. Как правило, время отклика составляет 12 недель с момента получения. Фактическое время обработки зависит от ряда факторов, а именно: 


Полнота заявки, т. е. все необходимые документы предоставлены и могут быть извлечены; 


Ясность представленной информации; 


Объем сделок, полученных отделом; 


Приоритет может быть в случаях, которые отвечают стратегическому согласованию с национальными и организационными потребностями.





Результат обработки. Результаты оценки будут направлены в уполномоченный орган. В том случае, если для завершения оценки потребуется провести дополнительную оценку, будут предоставлены соответствующие запросы. 
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